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@y NAE IABOPATOPUIA 3A UCTNTUTYBAHE HA XPAHA U IUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -{UBOTHU

06 7.8-02
W3BELLTAJ Of1 TABOPATOPUCKO wcn:}TyBAl-bE MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTupano mocrpupars 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

U3BewTaj 6p. 074824/2 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha 6apatenort : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apaTenot: yn. 9 66 UnungeH - OnwTruHcKa arpaga ManHaeH

Hatym Ha 3ematbe: 11.04.2024
Hatym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 074824 X

MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha neH 11.04.2024 roguHa, 0BNacTeHOTO AuLe Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NMPUMEPOK BOAA
3a NUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKOo-xemMucka aHanus3a.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuere e 3emeHa 04 4Yewma BO 4ajHa KyjHa BoO
OO0Y. Koyo PauuH, Metposel, - OnwTtrHa UanHaeH.

lIl Mpumepouure ce 3eMeHM COrnacHo NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouyu: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Crawpapgm v meroau 3a zemarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3emarbe Ha
MpYMepoLM BOAa 3a N1erbe 04 NPeYUCTUTENHN CTAHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V Aononnysatba, OTCTanysaka AW UCKAYYYBatba oOf, MEeTOAOT U 04 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha NpumepoLu: /

VI Peaynrtaru:

KapakTepuctuku Ha npumepokot: Boaa 3a nuerse — 00Y. Kouo PauyuH, Netposey
(vme, Tproscko nme, cepuja, AaTym Ha NpoOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KoNUYecTso)

MepHa CoobpazHocr
Wa. 6poj "
A. 6poj | Teei Meton PesynTat opg, Heoape FpaHuuHK 3aposonyea/
MCNWTYBakbeTo | peHocT BPeAHOCTH Mpudarnueo/
{6 He 3agosonysa
074800224 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a00B0/yBa
Mupuc ISO 13301:2018 H.[0 / Hema 3afoBoNyBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a40BONYBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3ajgosonysa
MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3800BONYBA
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,59 / 6,5-9,5 pH 3afn08oNyBa
eANHULN
MoTpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 0,54 mg/L / 8 mg/L 3a4080/yBa
En. cnposognusocTt MEKC EN ISO 27888: 2007 734 uS/cm / 2500 puS/em 3agosonysa
Amonujak (NH4) MKC ISO 7150-1:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
W3daHue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.2022..
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\ oy nAb NABOPATOPMIA 3A UCTTUTYBAIE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA
‘-5 BOJIECTU KAJ }XMBOTHH
»|ab

..... M3BELUTAJ O4 NAEOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE MK?:BE;.?S-gilEC
(co akpeaUTUPAHO MOCTpUpatLe
REAITHR papate) 17025:2018

& Hutputi (N_Oz) MKC I1SO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3a00BONYBa ]
Hurpati (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 6,9 mg/L / 50 mg/L saposonysa |
Xnopwan MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a00BONYBa
eneso MKC IS0 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a0B0NYBa
Peau,qyane_w xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa |

MCnWUTYBaHUOT NPUMEPCK MM 3340BONYBA KPUTEPUYMUTE 33 GapaHuoT napamerap cornacHo MpasuaHUKOT 33 Be3beHOCT W KBaNMTET Ha
popata 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1),

BpemeHCKM yCnoBu: v coHueBo O 06nNayHO [ MPOMEHNMBO [ BPHEX/MBO [ TeMnepatypa
HaumH Ha cknaguparee:  NaguiHUK

TemnepaTypa Ha NaAWHUK 38 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MOCTPUPareTo € U3BPLEHO Of, CTPaHa Ha:

o1 Knuneut 1 dyp Nlab Hukona LipeTkoseku (co akpeauTMpaHa meToaa)

/Mme; TIpesnMENa NMLIETO KOe o U3BPWUN0 MocTpuparsero /

{
Wapabotun: M-p MBaHa Cnacecka.........q..

‘

Hatym(un) Ha n3segyBarbe Ha NabopaToOPUCKUTE aKTUBHOCTK: 11.04.2024-15.04.2024
[atym Ha u3pasarbe Ha ussewwTajoT: 15.04.2024

Co * ce 03HAYEHYBA HEAKEANTUPAH METOL

**Kora KNWHETOoT He Bapa wajasa 3a coobpaaHocT BO W3BELLTAJOT Ce W3BECTYBa MEepHaTa HeOAPEeAeHOCT, BO cuTe ApYrU CAyYan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NPecMeTyBa B0 PE3YNTATOT Camo no BGaparbe Ha KNWeHTOT.

*##4 cp p3HAUYBAAT METOAW KOK CE nobueny og CTpaHa Ha naboparopuja co koja @y Nlab uma ckNy4eHo JOTOBOP 3a copabota

W3jasa 32 HeENpUCTpacHocT
PakosoacTeoTo Ha ANTY dya Na6 [00-Cronje rapaHTUpa AeKa cute aKTUBHOCTYM 33 UCMUTYBatbE Ce U3BpLIYyBaaT HenpucTpPacHo 1
BO cornacHocTt co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HocaT Bp3 OCHOBa Ha 06GjeKTMBHU AOKA3U 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHuTe CTaHAAPAM W BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpecH uin Apyrv CTPaHU W HUKO]
Hema npaso Aa BAWjae Ha spaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynraturte OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kaksu BHaTpeLlH!,

HaABOPELHKU, KoMepurjanhn, GUHAHCMCKN W APYT BMA NpUTMCOUM U BAWjaHuja.

3a6eneiwka bp. 1: Pesy/)TaTuTe of TecToBuTe Ce ofHecyeaar camo 33 WCMUTYBaHWTE npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 C& penpogyunpa OCBEH €O
nucMeHa f403Bona Ha nabopaTtopujata v BO LeNocT.
Jabenewxa bp. 2: NaBopaTtopwjata He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE [OCTABEHW Of, NOAHOCWTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBarbe.
3abenewnra bp. 3: Kora KNMeHTOT M3BPLIKA 3eMarbe Ha NPUMEPOLUTE, nabopaTopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 38 penpeseHTaTMBHOCTa HA npumepoumTe.
3a6enewna bp. 4: U3seLuTajot o4 naBopaTopPUCKOTO MCNUTYBAtbE Ce W34aea BO COTNAcHOCT CO MP 7.8 MasecTysarbe 3a pesyntar.

3aBenewna bp. 5: JOKOARY RAMEHTOT Bapa n3sewTajoT o4 naBopaToOpUCKO MCNUTYBarbe A3 coapu uzjaea 3a coobpa3HocT, naBopaTopwjata nocranyaa
COrnacHo NPasuno 3a joHecyearse Ha opnyka 3a w3jasa 3a cooBpasnoct. Osa nNpaswno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopaud 3a
AOHecyBarbe OANYKa U 113jasa 3a c00BPa3HOCT W raack:

Npaeuno Ha buHapHa ogayKa 3a eAHOCTaBHO Nprdanarbe Kora:

- M3mepeHaTa BpegHocT e Nof rpaHvuaTa Ha npudarare AL=TL- ,,33,{1030}1\!33" nnu

- WImepeHaTa BPeAHOCT & Haj, rpaHuuara Ha npudakatroe AL=TL- , He 3agoBONYBa e

COFNAcHO BaMEYKUOT NPABUAHWK Ha HaLUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewra bp. 6: CHTe akpeanTUPaHN MeTOAM DOf ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha geb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

[mdanue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e.
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oY/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAIDE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }XUBOTHM

WU3BELLTAJ O TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeaUTMPaHO MOCTpUpPatkbe)

0Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. , bopwc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UsBewTaj 6p.074824/2

MukpobuonoluKa aHanmnsa

Mme Ha 6apatenot: JKM Boposopa H. UnnHaeH

Apapeca Ha 6apatenoT: yn.9 66 UnuHpeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHaeH

JaTtym Ha 3emarbe: 11.04.2024
[Jatym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysaroe: 074824
MponpaTtHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosen: Ha aeH 11.04.2024 roanHa, 0BNacTeHoTo fuue Hukona LIBeTKOBCKK U3BPLUM 3eMmakbe Ha NPUMEPOK BOAd
33 Nvetbe 3a TeCTMparbe Ha MUKPoBMOoNOLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuerbe e 3emeHa o/ Helma Bo yajHa KyjHa Bo OVY. ,Kouyo
Pauun”- MNetposel, .

Il MpumepounTe ce 3€MEeHM COracHO N/IaH 3a 3emarbé Ha npumepouu: OB 7.3-02 lMnaH 3a 3ematbe Ha

NPUMEPOLLA.

IV CraHaapau 1 meToaM 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3ematrbe Ha NpumepouM 3a
MWKPOBMONOLLKA aHanun3a Ha BOAa 3a Nuerbe.

V [lononHyBatba, OTcTanyBarba MAu UCKAYYYyBatba 04 METOAOT M OA NNAHOT 33 3emMarbe Ha Npumepoum: /

VI Pesynrtatu:

1.KapaKTepuCTMKM Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuerse — OY. ,Kouo Pauun”, Metposey
(Mme, TProBCKo Ume, cepuja, 4atym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYECTBO)

S Goot MepHa Coobpa3xoct
A. 6poj Napamerpy Tecr mevon, Pesynrar og HeBapeRe: FpaHuyHM 3aposonysa/
WUCMUTYBaHETO ocT ** BpEAHOCTH Npudartnuso/
He 3apo0BONYBa
| 074800224 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konudbopmuu Baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3agoBoNyBa
E.coli MHKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anosonysa
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
CyndutopeayLypadku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHu3IMK MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/mil 3apnoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerbe MUKPOOPraHMImm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha kyntTypa 37°C

VICNUTYBaHUOT NPUMEPOK M 3340B0/YBa KpUTEPUYMMTE 3a BapaHuTe NapameTpu cornacHo MNpasunHMKOT 3a besbeaHoCT 1
KBaNUTET Ha BOAATA 33 Nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

Hroanue: |

| Bepauja: 4

] Bo cuna oo: 20.06.20222
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oY NAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA N AUIATHOCTUKA HA

i BONECTU KA) X\ UBOTHM
=~lab 06 7.8-02
== e oo
17025:2018

BpemeHcku ycnosu: ¥ coHyeBo 0 0BnayHo O NPOMEHNUBO [ BPHEM/IWMBO [ Temnepartypa
HauuH Ha cknapuparbe:  NagunHuUK

Temnepatypa Ha NafMAHWK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MOCTPUPareTo e U3BPLLIEHO 0F CTpaHa Ha:

M3pabotun: BujoHa BojHuKa.... Opobpun: Hatawa MuneHKoBcKa..........

oyn NAB r:i 3ameHuK p-n Ha MuKkpobuonowka nabopatopuja
3. poo g

[AaTym(un) Ha usBesyBatbe Ha nabopaTopuckuTe akTn Bng_tjpf: 11.04.2024 - 14.04.2024

[laTym Ha U3aasatbe Ha usBewTajoT: 15.04.2024 011

————l

Co * ce 03HauyyBa HEAKPEAUTUPAH METOA

**Kora knuretor He 6apa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO W3BELUTAJOT CE MIBECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYIM C/YHan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NPecMeTyea Bo pesyaTator camo no Bapatse Ha KAWEHTOT.

**¥ Ce 03HauyBaaT METO/M KoM ce nobueHy o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja ®ya flab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

Msjasa 3a HenpucTpacHoCT

PakosopcteoTo Ha ANTY ®yg Jlab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe akTMBHOCTU 332 MCNUTYBakbE Ce M3BPLUYBAAT HEeMPUCTPACHO U
BO cornacHocT co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBGjeKTMBHWM AOKasW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTAHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT fAa BAMjaaT APYrM UHTEPecu WK APYrk CTPaHU W HUKO]j
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha pe3yATaTUTE OAHOCHO HeMa MNpPaBo Ha 6WMN0 KakBM BHATPELIHW,
HaABOpPEeLWHWU, KOMepPLUMjanHu, PUHAHCHUCKM U APYT BUA NMPUTUCOLUKN U BAMjaHuMja.

3abenewxa bp. 1: PeaynraTute o4 TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCNWUTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKO/ He cmee [a Ce PenpoayuKrpa OCBEH CO
nucmeHa poseona Ha nabopatopwjarta v BO UENOCT.

3abenewxa bp. 2: Naboparopujata He 04roBapa 3a BepPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWNTE [OCTABEHKM 04 NOAHOCMTENOT BO BapatbeTo 3a UCNUTYBaHLE,

3afenewka bp. 3: Kora K/AMEHTOT W3BPLWWA 3EMatbe Ha NpUMepoLMTe, nabopaTopwvjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA HA NPUMEpOUMTE.
3abenewxa bp. 4: Masewrajor 04 NaBopaToOPUCKOTO MCNUTYBakLE CE M3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 W3secTyBatbe 3a pesyntati.

3abenewxa bp. 5: Hokoaky knmeHToT Gapa W3BEWTajoT of NabopaTopUCKo WMCAUTYBaLE Aa CoApMM u3jasa 33 cooBpasHocT, nabopartopujata nocranysa
COrNECHO NPaBWiIo 33 AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a w3jasa 3a coobpazHoct, OBa Npaswno e BO COTNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwmu 3a
AOHEeCyBare 0f/1yKa W u3jasa 3a coobpasHocT 1 rnacu:

Mpaeuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a eAHOCTABHO Npudanatbe Kora:

- W3MEPEHAaTa BPeAHOCT € NOA rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3agosonysa” nnm

- M3MepeHaTa BpeaHoCT & Hag rpaHvuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3anosonysa

COMNACHD BaMEYKWOT NPABMAHWK H3 HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewna bp. 6: CUTE akpeaAUTHPAHW METOLM Of ONCErOT Ha akpeauTauwmja ce objaseHu Ha Beb crpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Havanue: | Bepzja: 4 Bo cuna vo: 20.06.20222 J
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